
CORSO PRODUZIONE

BIRRA
HOMEBREWING LIVELLO BASE
CORSO TEORICO PRATICO 
CON COTTA IN DIRETTA
QUANDO
27 gennaio 2019
Ore 09.30 - 17.30

DOVE
CIRCOLO ARCI ZENZERO
Via Giovanni Torti, 35 - Genova

Scelta degli ingredienti, macinazione, ammostamento, 
filtrazione del mosto, bollitura, luppolatura, 
raffreddamento del mosto, inoculo dei lieviti ed 
ossigenazione, imbottigliamento, maturazione e 
conservazione, assemblare un impianto hobbistico.

PROGRAMMA DEL CORSO IN BREVE

COSTO* 
Soci MoBI: 55 €
NON Soci MoBI: 75 €

A CHI E’ RIVOLTO
A chi ha nessuna o poca 
esperienza di birrificazione 
col metodo all grain

ISCRIZIONI E INFO
Sul sito MoBI
www.movimentobirra.it
(sezione CORSI)

BIRRA

Massimo Faraggi 
DOCENTE*Nella quota di partecipazione del corso è incluso:

 il pranzo 
 il libro La Tua Birra Fatta in Casa 4a ed. 
 un anno di quota associativa MoBI (per i nuovi soci )

PER DOMANDE
Scrivi a:
corsihb@
movimentobirra.it

A NATALE REGALA

UN CORSO DI HB!

http://www.movimentobirra.it/
http://www.latuabirra.com/
mailto:corsi.degustazione@movimentobirra.it
mailto:corsi.degustazione@movimentobirra.it

